
Suppe 
Kartoffelsuppe an gebratener Chorizo 

- 

Curry-Kokossuppe an mariniertem Hähnchenspieß 

- 

Erbsen-Matcha-Suppe mit Riesengarnelen 

- 

Rote-Beete-Orangensuppe an karamellisiertem Ziegenkäse 

- 

Süßkartoffel-Erdnusssuppe an Tranchen vom Rumpsteak 

- 

Orangen-Möhrensuppe mit Entenbrustfilet 

- 

Lauch-Kartoffel-Suppe an Parmesan-Kräuter-Toast 

- 

Minestrone ala Milanese  

- 

Linsensuppe mit gebratenem Feta 

- 

Möhren-Curry-Suppe mit Scallop Muscheln im  

Pistazien-Chilli-Mantel 

- 

Kürbis-Ingwer-Suppe mit Curry Croutons 

 



Zwischengang 

Riesengarnelen auf Zitronen-Risotto 
- 

Bunte Salatvariation an Austernpilzen im Kräutermantel 
- 

Rote Beete Carpaccio an Orangenfilet, Ziegenkäse und 
Walnuss 

- 
Antipasti de la Casa 

- 
Bulgur-Salat mit Rinderhackspieß 

- 
Zanderfilet auf schwarzem Linsen Curry 

- 
Ziegenkäse im Speckmantel mit Honig und Thymian  

- 
Cesare Salat Original  

- 
Hähnchenspieße an Pita, Blattsalat, Tomaten & 

Avocadosauce 
- 

Vitello tonnato 
- 

Ricotta Gnocchi in Salbeibutter  
- 

Bruschetta mit gegrilltem Lachs und Avocado 

 



Hauptgang 
Mango-Lachs-Teriyaki an braunem Reis  

& Chilli Gurken Pickles 
- 

In Rotwein pochiertes Rinderfilet  
dazu Patatas bravas & Gemüse 

- 
Paillard vom Kalb auf Erbsenrisotto 

Und braunem Butterjus 
- 

Lammfrikadellen gefüllt mit Schafskäse 
dazu Mediterrane Ofenkartoffeln & Gemüse 

- 
Rinderfilet an Kartoffelrisotto  

dazu glasierte Möhrchen 
- 

Feigen-Frischkäse Ravioli mit Nussbutter 
- 

Kalbsfilet mit Kräuterkruste  
dazu Nusskartoffeln & Speckbohnen 

- 
Mediterrane Lammkrone  

an getrüffeltem Kartoffelstampf dazu Gemüse der Saison  
- 

Doradenfilets auf Rote-Beete-Risotto 
an Fenchel-Orangen-Salat  

- 
Zandlerfilet mit Zitronen-Estragon-Butter auf 

mediterranem Cous Cous 
- 

Rosa gebratene Entenbrust an Rotwein-Sauce 
dazu Semmelknödel und Rotkohl 

- 
Mediterrane Maispoulardenbrust auf Polenta-Taler und 

Ratatouille-Gemüse 

 



Dessert 

Tiramisu 
- 

Mini-Cupcakes mit frischen Früchten 
- 

Mousse au Chocolat in Knusperhülle 
- 

Baumkuchen an Vanille Espuma 
- 

Helle und dunkle Cappuccino Creme  
mit frischen Früchten 

- 
Weiße Schoko-Küchlein mit Mangokompott 

- 
Schoko-Soufflé auf Himbeer-Spiegel 

- 
Vanille-Thymian-Creme 

- 
Mini Cheesecakes mit Maracujasirup 

Sie haben Variationswünsche oder möchten die Gerichte 
anderweitig anpassen? Zögern Sie bitte nicht uns zu 

kontaktieren, wir beraten Sie gerne und gestalten mit 
Ihnen gemeinsam Ihr Menü.


